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POLITEKNIK PARIWISATA BATAM Dar
Polytechnic
TRANSKRIP AKADEMIK
No. Transkrip : 932062020000203
: Ria Mourina Tempat, Tanggal Lahir  : Tanjung Pinang, 01 November 1997
g
: : 2016030021 Tahun Masuk 12016
"'Jenjang Studi : Sarjana Terapan Total SKS : 146 SKS
Program Studi : Manajemen Kuliner IPK :3.85(skala1-4)
. Tanggal Lulus : 14 Desember 2020 Gelar Kesarjanaan : Sarjana Terapan Pariwisata
No. Mata Kuliah SKS Nilai No. Mata Kuliah SKS Nilai
1 Agama 2 A- 31 Pengantar Akuntansi Perhotelan 2 A
i 2 Aplikasi Komputer Hotel 3 A- 32 Pengantar Pariwisata 2 B
"[‘|l[T|Z1I;I;iE 3 | Aplikasi Manajemen 6 B+ 33 | Pengendalian Biaya 1 2 A
L
[l 4 | Bahasa Indonesia 255 [SoR 34 | Pengendalian Biaya 2 2o
T
‘|'|"£':'}'i'|": 5 Bahasa Inggris Bisnis Komersial 2 A- 35 Pengetahuan Divisi Kamar 2 A
Ijl..l"iil!.lfll 6 | Bahasa Inggris Hospitality | 2 A- 36 | Pengetahuan Kuliner Indonesia 2 A
Hﬂlmlili‘lu 7 Bahasa Inggris Hospitality Il 2 A- 37 | Pengetahuan Makanan dan 2 A
| : > Minuman
1)k 8 | Bahasa Inggris Profesi| 2 B+
l":':’:':':':': 9 | Bahasa Mandarin | 2 A- R anongnan < Mory i e
'[‘|”.:.l||.1.' 39 | Pengetahuan Tata Letak Dapur 2 A
|\|r|;|;-|‘|-‘-[ 10 | Bahasa Prancis 2 A
Bl .“.“ 40 | Pengolahan Jasa Boga 3 A
-I‘I-‘-fI'!an"I 11 | Dasar-Dasar Management 2 A -
i 41 Pengolahan Roti dan kue 6 A
'I‘I"II'}-[‘W 12 | Higiene, Sanitasi dan Keselamatan | 2 A ;
f|‘|'1'|‘l“|“ Kerja 42 | Perencanaan dan Desain Menu 6 A
A
ﬁl‘:.}.l‘l.}f:ig.‘k.: 13 | Hukum Pariwisata R R 43 | Praktek Kerja Nyata 1 10 | A
II,}}I‘!.‘[IIIIZ{} 14 | lmu Gizi 1 2 B 44 | Praktek Kerja Nyata 2 10 A
(L)
Hl":lgli'lmll‘ 15 llmu Gizi 2 2 A- 45 Seni kuliner 6 A
”WI MH 16 | Kewarganegaraan 2 A 46 | Sistem Informasi Hotel 2 A-
|
\”“.U.t 1F Kewirausahaan 2 A- 47 Statistika Pariwisata 2 A
I
:,,jj“"i'l", 18 Komoditi Pangan 3 A 48 Supervisi Tata Boga 3 A-
[;I_!ullln:{::jl 19 | MICE. R 49 | Proyek Akhir Bt R
I‘UH“\llw'l‘I 20 Manajemen Mutu 2 A-
il
| {Il‘xl:‘:l‘ﬁl:“: 21 | Manajemen Pendapatan 2 A
””"‘]',',"- 22 | Manajemen Sumber Daya Manusia 2 A
i
I 23 | Manajemen Waralaba 2 A
I
\I|‘::}::‘|I\||‘||\|| 24 | Metode Penelitian 2 A-
25 Operasional Tata Boga 1 6 A
26 Operasional Tata Boga 2 6 A
27 | Pancasila 2 A e
28 Pemahaman Lintas Budaya 2 B+
29 | Pemasaran Hospitaliti 2 A
30 Penanganan Peralatan Kitchen 2 A
Catatan
Nilai- :  A=85.00-100.00, A-=80.00-84.90, B=70.00-74.90, B+=75.00-79.90, B-=65.00-69.90, C=55.00-59.90,
C+=60.00-64.90, C-=50.00-54.90, D=40.00-49.90, E=0.00-39.90
Bobot . : A=4.00, A-=3.70, B=3.00, B+=3.30, B-=2.70, C=2.00, C+=2.30, C-=1,70, D=1.00, E=0.00
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